


4,00

4,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

RUSTICA
aglio, olio e peperoncino

ROMAGNOLA
aglio, olio e pomodoro

BOSCAIOLA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e origano

ESTIVA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e pomodoro a fette

CRUDELIA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo

CAPRICCIOSA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e porchetta

CAMPAGNOLA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e melanzane grigliate

BASSANESE
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e asparagi di Bassano

VEGETARIANA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella, melanzane, peperoni, asparagi e zucchine

TIROLESE
aglio, olio, pomodoro, mozzarella, speck e gorgonzola

CALABRESE
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e spianata calabra

BRUSCHETTE



FRITTI

GOLOSA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella, brie, asiago e gorgonzola

MEDITERRANEA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella e gamberetti

TARTARA
aglio, olio, pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

Con l’aggiunta di altri ingredienti

5,00

5,00

5,00

+ 0,50

PATATE FRITTE

OLIVE ASCOLANE

A piacere ketchup, maionese, senape o salsa rosa

2,50

2,50

+ 0,30



2,70

3,50

3,50

3,50

3,50

2,70

2,20

+ 0,30

+ 0,30

CLASSICO
prosciutto e formaggio

FUNGHI
prosciutto, formaggio e funghi

CARCIOFI
prosciutto, formaggio e carciofi

VERDURE 
prosciutto, formaggio, melanzane, peperoni e zucchine

PICCANTE
prosciutto, formaggio e spianata calabra

PORK
porchetta e formaggio 

TOASTINO INTEGRALE
prosciutto e formaggio

A piacere ketchup, maionese, senape o salsa rosa

Con l’aggiunta di altri ingredienti

TOAST



PANINOTECA

PANCETTA

PORCHETTA

PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO CRUDO

SPECK

SOPRESSA

COPPA

ASIAGO

PRIMAVERA
mozzarella, insalata, pomodoro a fette e origano

RASTY
prosciutto crudo, mozzarella e insalata

GNOCCA
prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro a fette e origano

RON
porchetta e funghi

MODIFICA
porchetta, asiago e salsa al radicchio

FIDEL
porchetta e melanzane ai ferri

2,50

2,50

2,50

2,50

2,50

2,50

2,50

2,50

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00



JOEL
porchetta e salsa al radicchio

ALTOPIANO
speck, asiago e pomodoro a fette

PIEFFE
prosciutto e funghi

VALTELLINA
bresaola, rucola e grana

ERIK IL BARBARO
porchetta, gorgonzola e peperoni

HOT DOG
würstel, formaggio, ketchup e maionese

A piacere ketchup, maionese, senape, salsa rosa o salsa radicchio

Disponibilità di pane integrale

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

3,00

+ 0,30

SNACK

TRAMEZZINI

PIZZETTA MARGHERITA

PIZZETTA FARCITA

FOCACCINA
porchetta e asiago

1,20

1,50

1,80

3,00



PIADINERIA

LA CLASSICA
prosciutto cotto e mozzarella

LA RUSTICA
crudo e robiola

L’ ITALIANA
pomodoro, mozzarella e insalata

LA LEGGERA
zucchine grigliate, pomodoro fresco e stracchino

LA MONTANARA
speck, brie e funghi

LA VENETA
sopressa e asiago

LA CALABRA
spianata calabrese e provola

LA GIUMENTA
sfilacci di cavallo e provola

LA TONNATA
salsa al tonno, pomodoro e insalata

LA DELICATA
crudo, philadelphia e zucchine grigliate

LA CANAL
porchetta, squacquerone e funghi

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5,00



PIADINERIA

LA ROMAGNOLA
prosciutto crudo, rucola e squacquerone

LA TREVIGIANA
porchetta,squacquerone e salsa al radicchio

LA SFIZIOSA
carciofini, prosciutto cotto e robiola

LA FANTASIA
scegli la tua piadina

5,00

5,00

5,00

5,00



BIRRE 

PEDAVENA PILS
5,0 °

0,20 L

0,40 L

La leggera nota luppolata di questa birra completa il suo profilo rendendola estremamente 

beverina.

TRAPPE DUBBEL
7,0 °

0,20 L

0,40 L

Dal colore ambrato scuro con riflessi rossastri ed una testa di schiuma beige di medie 

dimensioni e persistenza, promana intense fragranze di frutta matura e secca, caramello, 

zucchero candito, crosta di pane.

Molto gradevole la leggera finitura amara che emerge nella parte posteriore della bocca. 

Il luppolo è presente ed arriva solo a fine corsa donando un retrogusto molto morbido e 

finemente secco ed amaro.

MARY IPA
6,5°

0,30 L

0,40 L

Una delle prima Pacific IPA mai prodotte. Alla ricerca di uno stile unico che non si rifacesse 

né alla scuola inglese né a quella statunitense, utilizzando un innovativo blend di luppoli 

provenienti da Giappone, Australia, Nuova Zelanda e America. Il risultato è un’esplosione 

di profumi tropicali che vanno dal latte di cocco al mango, arricchiti da note di albicocca 

e agrumi.

2,00

3,80

2,20

4,20

3,00

5,00



ALPENSTOFF
5,3 °

0,50 L

A questa birra bavarese viene concesso tutto il tempo e la calma necessari perché maturi, 

diventando così una birra senza difetti, secca e delicata. Solo in questo modo raggiunge 

un’inconfondibile armonia di sapore. Corposa, chiara, fresca e con gradevoli note di 

luppolo.

3,50

WEIHERER KELLER
4,9 °

0,50 L

La nostra non filtrata.

Questa birra rianima sia l’amatore del malto che l’appassionato del luppolo. Note maltate 

con sapori di terra e cereali abbinate ad aromi leggeri e freschi di agrumi che vanno 

aumentando nel finale. Di bell’aspetto opalescente, sorprendentemente rinfrescante per una 

Kellerbier, premiata già quattro volte all’European Beer Star.

3,50

MARY BLANCHE
4,5 °

0,30 L

0,40 L

La presenza del malto di frumento conferisce alla bevanda l’inconfondibile retrogusto leg-

germente acidulo che ricorda il succo degli agrumi.

Di colore, giallo molto chiaro. Appena versata la birra blanche produce una bella schiuma 

corposa e profumata, che rimane compatta a lungo.

3,00

5,00



MORETTI
4,6 °

0,33 L

1,50

ICHNUSA NON FILTRATA
5,0 °

0,33 L

Birra Ichnusa prodotta in Sardegna non filtrata, a bassa fermentazione, 100% puro malto d’orzo.

La birra prodotta nel laboratorio di Assemini a fine processo, invece di essere filtrata,viene lasciata 

decantare naturalmente nei tini di fermentazione.

2,50

CERES
7,7 °

0,33 L

A bassa fermentazione. Di colore dorato e sormontata da una schiuma poco voluminosa 

e persistente. Assaporandola si coglie il suo corpo di media consistenza e, inizialmente, 

la dolcezza del malto. Ma subito dopo prorompe il grado alcolico, seguito da una nota 

lunga, piacevolmente amarognola.

2,50



BIBITE

COCA COLA 

bottiglietta, lattina

0,25 / 0,33 L

alla spina 

0,2 L

0,4 L

ARANCIATA

0,2 L

0,4 L

THE LIMONE / PESCA

0,2 L

0,4 L

1,5 L (bottiglia)

SUCCHI 
albicocca, pesca, pera, ananas,
ACE e arancia rossa

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE

0,2 L

0,5 L

1,0 L

1,80

1,80

3,50

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,00

2,00

1,00

1,00

2,00

1,00

2,00

3,00

1,50

0,50

1,00

1,50

ORANSODA

LEMONSODA
lattina/bottiglietta

CHINOTTO 

ARANCIA AMARA

TASSONI

ACQUA BRILLANTE

ACQUA E MENTA

0,2

0,4

ACQUA E LEMONKIWI

0,2

0,4



APERITIVI

VINI COCKTAIL

ANALCOLICI ALCOLICI

GINGERINO

CRODINO

SAN BITTER ROSSO

APERITIVO DELLA CASA 

GINGERINO CON PROSECCO

CRODINO CON PROSECCO

SAN BITTER CON PROSECCO

APERITIVO DELLA CASA 

MEZZOEMEZZO 

SPRITZ
Aperol
Campari
Cinar
Rabarbaro Zucca
Ramazzotti aperitivo

CARAFFA 1L

aperol

campari

CARAFFA 1/2

1,20

1,20

1,20

1,50

1,50

1,50

1,50

1,50

1,80

1,50

6,50

7,50

3,50

OMBRA R/B

RABOSO

1/4 L

1/2 L

1 L

PROSECCO

MOSCATO 

SUR LIE

0,70

1,20

1,50

3,00

6,00

1,20

1,20

1,50

GIN LEMON 

GIN TONIC

VODKA LEMON

VODKA TONIC

VODKA REDBULL

JÄGERBOMB

DISARONNO ORANGE

HAVANA COLA

MOSCOW MULE

CAMPARI ORANGE

CARAFFA 1 L

CARAFFA 1/2 L

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,80

2,50

8,50

4,30



CAFFETTERIA

AMARI / LIQUORI DISTILLATI

CAFFÉ

CAFFÉ MACCHIATO

MACCHIATONE

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

CAFFÈ CORRETTO

CIOCCOLATA CALDA

CIOCCOLATA CON PANNA

THE CALDO

CAMOMILLA

TISANE

1,00

1,00

1,10

1,20

1,50

1,20

1,50

1,80

1,50

1,50

1,50

MONTENEGRO

LIQUIRIZIA

LIMONCELLO

BRANCA MENTA

SAMBUCA

PETRUS

FERNET BRANCA

BAILEYS

TAGLIATELLA

DISARONNO

POLI SARPA

POLI SARPA ORO

POLI CAMOMILLA

POLI MIELE

NARDINI RISERVA

STRAVECCHIO

VECCHIA ROMAGNA

JACK DANIEL’S

LE GRAPPE DI ANDREA

2,20

2,50

2,50

1,80

1,80

1,80

1,80

2,50

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80

1,80


